
CATERINGMENY 
 

 
 

DELIFAT (MIN. 10 PERSONER) 

 
DELIFAT, CHARK - 110:- /PERSON  

Charkbricka med fyra sorters chark (prosciutto di 

Parma, salame Milano, Bresaola, coppa). 

Physalis och vindruvor som dekoration.  

 

DELIFAT, OST - 110:-/PERSON 

Ostbricka med fyra sorters ost (Parmigiano Reggiano 

DOP, “ubriacone” vinlagrad ost, Pecorino Sardo DOP, 

Taleggio DOP).   

Marmelad, passionsfrukt och vindruvor som 

dekoration. 

(L) (Su) 

 

DELIFAT, OST & CHARK - 110:-/PERSON 

Mixad chark- och ostbricka med fyra sorters chark 

(prosciutto di Parma, salame Milano, Bresaola, coppa), 

fyra sorters ost (Parmigiano Reggiano DOP, 

“ubriacone” vinlagrad ost, Pecorino Sardo DOP, 

Taleggio DOP). 

Vindruvor, physalis och passionsfrukt som dekoration. 

(L) (Su) 

 

DELIFAT, PROSCIUTTO - 110:- /PERSON 

Charkbricka med prosciutto di Parma 

 

DELIFAT, SALAME - 110:- /PERSON 

Charkbricka med salame Milano 

 

VITELLO TONNATO - 75:-/ PERSON 

Kalvstek med tonfisksås 

(F) (Ä) (S) (Su) 

 
 

 

 

PASTA, BRÖD & 

SMÅPLOCK 
 
CAPRESE - 350:- (UPP TILL 10 PERSONER) 

Krämig buffelmozzarella med färsk tomat & färsk 

basilika 

(L) 

 

PASTASALLAD –  50:-/PERSON (MIN. 10 PERSONER) 

Pastasallad med oliver, soltorkade tomater, ruccola, 

pesto, kronärtskocka & majs  

(G) (L) (N) 

 

INSALATA DI RISO –  50:-/PERSON (MIN. 10 PERSONER) 

Risröra med tonfisk, majonnäs, oliver,  soltorkade 

tomater, kapris, kronärtskocka & majs  

(F) (Ä) 

 

OLIVER –  200:- (UPP TILL 10 PERSONER) 

Söta Halkidikioliver i skål 
 

TARALLI - 100:- (UPP TILL 10 PERSONER) 

Italienska spröda kexringar bakade med vin 

(G) 

 

FOCACCIA - 150:- (UPP TILL 10 PERSONER) 

Hembakad surdegsfocaccia med flingor av havssalt. 

(G) 
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CATERINGMENY 
 

 

 

NÅGOT SÖTT 
 

TIRAMISU - 45:-/PERSON 

Tiramisú i portionsform 

(L) 

 

PANNACOTTA - 35:-/PERSON 

Pannacotta i portionsform 

Finns i olika smaker såsom pistage, hasselnöt eller 

vanilj.  

(L) 

Laktosfri +5:-/person 

 
 

DRYCK 
 

SAN PELLEGRINO, LÄSK 

30:-/ST. 

Italiensk läsk (burk) i olika smaker såsom  citron, 

blodapelsin, grapefrukt, apelsin, citron och 

mynta 

 

CHINOTTO 

30:-/ST. 

Italiensk läsk i glasflaska 

 

SAN PELLEGRINO, ACQUA MINERALE 

30:-/ST. 

Italienskt mineralvatten i glasflaska 
 

 

 

 

 

 

 

 

VÅR CATERING 
 

Minimibeställning för respektive maträtt vid catering 

är 10 personer.  

 

Beställd mat levereras fint upplagt på återanvändbara 

plastbrickor och skålar. 

Samtliga rätter serveras kalla. 

 

Beställning behöver ske senast sju dagar före leverans. 

Vid förändringar om minskat antal maträtter senare än 

fem dagar innan leverans debiteras ursprungligt antal 

beställda maträtter. 

 

Beställd mat hämtas upp i delibutiken under butikens 

ordinarie öppettider, alternativt levereras efter 

överenskommelse till angiven adress inom 

Stockholmsområdet mot en leveransavgift på 249 kr. 

 

Samtliga redovisade priser är inklusive moms. 

Betalning sker i kassan i delibutiken i samband med 

upphämtning. 
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